
🥖  E N T R A N T E S  A L  C E N T R O  ( P A R A  C O M P A R T I R )

🍽️  P L A T O  P R I N C I P A L  ( A  E L E G I R )
🐟 Opción mar:

Lomo de bacalao glaseado en miel, acompañado con manzana confitada,
ciruelas y chips de todo

(un plato elegante que combina la tradición mediterránea con un toque
dulce y navideño)
🥩 Opción tierra:

Solomillo de ternera nacional a la brasa de piedra, con puré de boniato
trufado, cebolla caramelizada y reducción de vino Priorat

🍰  P O S T R E

Tarta Sacher
o

Sorbete de limón

🍷  B E B I D A S  I N C L U I D A S

Vino tinto Rioja y blanco Verdejo
Agua

Pan con tomate y jamón de bellota
Gyozas de pato con salsa de miel y naranja

Canelones de atún gratinados
Ensalada de tomate y mozzarella de búfala al pisto

Salmón marinado con guacamole y mostaza antigua

1 Cerveza o refresco de bienvenida

🍸  C O P A  D E  B I E N V E N I D A

3 4 , 9 0 €
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