
Platos Principales

Rabo de toro al Pedro Ximenez  con puré de boniato y 
compota de manzana     14.00

Lomo saltado peruano al Wok      16.50

Confit de pato a la frambuesa con pastel de patata     14.20

Solomillo de buey con boletus, yuca glaseada y salsa de oporto     18.00
  

Lubina asada con su escalibada y vinagreta de frutos secos     14.90

Lomo de bacalao con salsa de miel y naranja     14.70  
 

Nuestros Arroces

Paella Valenciana     13.50

Arroz con verduras de temporada     12.00

Arroz del Señoret     12.90

Arroz con pato y cilantro a la cerveza negra     14.00

Paella de mariscos     14.00

 Arroz negro con chipirones y ajos tiernos     13.20 

Arroz meloso de boletus y foie     13.50

Arroz caldoso marinero  14,00

Los precios son expresados en euros e incluyen IVA.
Para información sobre alérgenos, consulte con nuestro personal.



Jamón ibérico y su pan con
tomate     18.00

Anchoa del cantábrico en 
salazón  (ud)     2.20                    

Ensalada mixta     8.00

Ensalada de tomate con  burrata
de Puglia     8.70

Tiradito de corvina con ají amarillo  
y cilantro     12.00

Crapaccio de atún rojo y pulpo con 
vinagreta de frutos secos

14.00

Ceviche  clásico de corvina con 
boniato asado     12.90

Chipirones encebollados al
azafrán     9.90

Salteado de puntillas con 
habitas baby     12.20

Flores de alcachofa con crema de 
puerro y  parmesano     9.80

Cazuelitas de alcachofas con
berberechos     12.50

Croquetas MIXTURE
jamón, bacalao y ají de gallina

 9.50

TiraMixture con mascarpone
4.50

Sopa de mango con estofado de piña 
y helado de vainilla

5.50 

Tarta fina de manzana con helado
de dulce de leche

5.50

Coulant de chocolate
6.00

Copa de helado
3.50

Carrot cake
3.50

Entrantes Postres
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MENÚ 
DE NAVIDAD 

 

 

Entrantes 
 

Jamón ibérico y su pan con tomate 
 

Croquetas de bacalao y gambas con chips de verduras 
 

Chipirones encebollados al azafrán 
 

Principal 
 

Solomillo de buey con boletus, yuca glaseada y su 
 

salsa de oporto 
 

Arroz meloso con carabineros 
 

Postre 
 

Tarta fina de manzana con helado de vainilla 
 

Dulces navideños 
 

Café o infusión 
 

Bodega 
 

Vino blanco D.O. Verdejo 
 

Vino tinto D.O. Rioja Crianza 
 

Agua mineral 

Precio por persona 44 + IVA 



 
 

 

MENÚ 
DE NAVIDAD 

 

 

Entrantes 
 

Tiradito de corvina con ají amarillo y crema de boniato 
 

Zamburiña gratinada con encebollado de almendras 
 

Cazuelita de alcachofas con berberechos 
 

Principal 
 

Lomo de bacalao con salsa de miel  

y naranja 
 

Arroz meloso con boletus y foie 
 

Postre 
 

Tiramixture con mascarpone 
 

Dulces navideños 
 

Café o infusión 
 

Bodega 
 

Vino blanco D.O. Verdejo 
 

Vino tinto D.O. Rioja Crianza 
 

Agua mineral 

Precio por persona 39 + IVA 



 
 

 

MENÚ 
DE NAVIDAD 

 

 

Entrantes 
 

Ensalada de tomate raff con burrata de Puglia 

Croquetas de jamón ibrérico con chips de boniato Flores 

de alcachofa con crema de puerro y parmesano 

Principal 
 

Arroz caldoso marinero 
 

Confit de pato a la frambuesa con 
 

pastel de patata 
 

Postre 
 

Tarta luna de queso con chocolate blanco y frambuesa 
 

Dulces navideños 
 

Café o infusión 
 

Bodega 
 

Vino blanco D.O. Verdejo 
 

Vino tinto D.O. Rioja Crianza 
 

Agua mineral  

Precio por persona 34 + IVA 



 
 

 

MENÚ 
DE NAVIDAD 

 

INFANTIL 
 
 
 

Entrantes 
 

Croquetas de jamón 
 

Calamares a la romana 

 

Principal 
 

Arroz con pollo y verduras 
 

Escalope de ternera con patatas fritas 
 

Postre 
 

Copa de helado 
 

Dulces navideños 
 

Agua mineral y refresco incluído 
 
 

Precio por persona 14.50 + IVA 



 
 
 
 
 
 
 

 

OBSERVACIONES 
 

Los entrantes serán para compartir, una ración de carta 

para cada cuatro comensales.  

El plato principal será a elegir entre las dos opciones 

ofertadas. En caso de intolerancias alimentarias se podrán 

ofrecer alternativas con la suficiente antelación. 

 

CONDICIONES DE LA RESERVA 
 

 

Para formalizar la reserva se deberá abonar el 

20% del total de la factura.  

Dicha cantidad no será reembolsada en caso de 

anulación por el cliente.  

La reserva no será efectiva hasta que se abone dicha cantidad, 

no pudiendo garantizar la disponibilidad hasta ese momento. 

Sólo acepterán cambios en los menús y el número de 

comensales, hasta 48 horas antes, a partir de ahí la Empresa 

se reserva el derecho de cobrar el total de lo contratado. 
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