PARA PICAR

Almejas de Carril
Zamburinas

Bogavante al gusto
Camarones gallegos
Caiaillas henidas
Centollos gallegos al gusto
Cigalas de playa

Gambas de Palamos
Gambas saladas
Langostinos henidos
Navajas a la plancha
Necoras preparadas
Ostras gallegas gigantes
Ostras gallegas especiales
Percebes gallegos
Mariscada de la casa
Parrillada de marisco de la casa
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ENTRANTES

Ensalada de salmon

Ensalada de la huerta

Gambas al ajillo

Jamon iberico de bellota

Mejillones al gusto

Pulpo a la gallega

Trio de salpicones

Sopa de pescado

Crema de marisco

Habrtas baby salteadas con gambas

Revuelto de langostinos

10.50 £
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ARROCES

Arroz Parellada 19.80 £
Arroz con almejas de Carril 22.00 £
Paella marinera 16.50 £

Frecio por persona
Minimo dos personas.
*Por las noches sdlo se preparan con resena previa,

CARNES

Costillas de cordero a la plancha con su guarnicion 17.60£

Entrecot de ternera a la plancha con su guarnicion 19.80=



PESCADOS

Morro de bacalao con verduras

Morro de bacalao con almejas de Carril
Lomitos de vieira a la plancha

Chipirones salteados o encebollados
Chipirones salteados con habitas baby
Cocochas ala crema de anchoas
Cocochas a la plancha con pisto de centollo
Dorada al vino blanco

Dorada al horno o a la sal

Lenguado a la meuniere

Lenguado a la naranja

Lubina al hinojo

Lubina en costra de jamon ibérico converduras
Merluza con escamas de gambas

Filetes de rape a la bellamolinera

Rodaballo al horne con sus verduritas

Rodaballo a la plancha
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POSTRES

Coulant de chocolate con helado de canela
Coulant de chocolate negro

Flan de la casa con helado de nata fresca del Valle de Ulzana

Ensalada de frutas de temporada con helado de yogur griego y frambuesas

Biscuit glace con chocolate fundido

Puding de fritas casero

Profiteroles con chocolate negro fundido

Crema catalana artesana

Tarta de Santiago con su Meus Amores

Tarta de Sanmtiago con helado de crema catalana

Trufas con helado de chocolate blanco y matices de violeta
Sorbete de limon de Gandia al Marc de Champagne

Vasito de Almendra tostada con veteado de turron de Jijona
Tarta de Santiago con chocolate fundido

Tarta del dia con helado

Camutillos de crema artesanos
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INFUSIONES

Té Negro Ceylan

Te Blanco puro

Te Verde con melon y albaricoque

Té Raiboos con pétalos de caléendula yvainilla
Manzanilla con hierba-limon

Hojas de menta con petalos de Rosa Baby

filegy 2

il 2

A

filegy 2

il 2

A



