DESDE 1839

MADRID

Desde su fundacion en el ano 1839 el Restaurante Lhardy ha sido testigo
directo de la Historia politica y cultural de Ispana y de Madrid, siendo el
primer restaurante del pais en contar con una carta escrita.

“ No se puede concebir Madrid sin Lhardy”
José Martinez Ruiz “Azorin” (1915)



Loty

DESDE 1839

MADRID

ENTRANTES EUROS

Salmon Ahumado de Pescaderias Corunesas con huevo hilado % 23,00
Ensalada de tomates de huerta con ventresca de bonito 18,00
Foie del Ampurdan en escabeche 26,00
Perdiz en escabeche con pamplinas 19,50
Salpicon de bogavante gallego 32,00
Croqueta de cocido % 3,50 und.
Almeja de Carril a la sarten con Palo Cortado 26,00
Callos a%eé(Los mas famosos de Madrid) 22,00
Consome %4 con huevo campero y trufa fresca 21,00
Lata de Caviar Osetra Pescaderias Corunesas 50gr con pan de cristal 150,00

y mantequilla

SEGUNDOS EUROS

Solomillo Wellington con patatas a la inglesa (2 personas) 28,00 p.p.
Pato Caneton de las Landas asado a la naranja (receta centenaria 34,00

de Sri)

Lenguado varisto al Champagne (2 personas) 32,00 p.p.
Steak tartar de solomillo de buey con patatas a la inglesa 26,00

P o

EL MITICO COCIDO MADRILENO DE LHARDY

Madrid ha sido ciudad de acogimiento para las personas del resto de Espana, las cuales han
encontrado aqui su hogar y han enriquecido la ciudad con sus diferentes costumbres y origenes.
Por eso Madrid y los madrilenios llevan en su interior un poco de cada rincon de nuestro pais.

Kl cocido madrileno, plato fundamental de nuestra gastronomia, es resultado de la historia de
tl 2]

la ciudad, agrupando los mejores productos y sabores de cada zona para crear un plato popular

y unico que representa a los madrilenos.

En %,4 nuestro cocido recoge todos estos valores desde 1839.

Coridd % 60,00 €

Sopa con fideos cabello de angel, garbanzo pedrosillano de Castilla La Mancha, verduras (repollo,
patata y zanahoria) de Carabana, chorizo de Leon, morcilla de cebolla de Baeza, longaniza trufada
de cerdos de Euskal Txerri, tocino ibérico, morcillo de buey gallego, tuétano de vaca gallega, jamon
ibérico de Huelva, foie del Ampurdan en escabeche, costilla ibérica de Sierra de Villuercas y
relleno de cocido de ropa vieja.

Para terminar soufle %4

PAN Y APERITIVO 3,00 €
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POSTRES EUROS
Coulant de chocolate (10 minutos) 9,00
Soufle Hnaty 11,00
Helados caseros 8,00

*Unos conspiran en las tabernas y otros conspiran en Lhardy. Se empieza
en los tabernaculos obreros de Vallecas y se acaba dando una cena en
Lhardy, porque todo el secreto de 1a vida nacional estéd en saltar de la

taberna obrerista a Lhardy

Francisco Umbral

TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN IVA

Iin camplimiento del Reglamento de la UK 11692011 disponemos
de la informacion exigida sobre la presencia de alérgenos.
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