
De Picoteo 

 

Jamón de Bellota con tostas horneadas y tomate rallado y aliñado 

Filetes de anchoas del cantábrico manipuladas a mano y de 

producción limitada 

Ajillo de pulpo y gambas en su jugo 

Crujientes de saquitos con boletus, bogavante y brandada de bacalao 

Ensaladilla Küche a la manera del chef 

Timbal de verduras a la parrilla de carbón 

Hojaldre de foie con boletus 

Huevos rotos con jamón ibérico y con un toque de trufa 

Boletus con yema de huevo y aceite de trufa 

Rollitos crujientes de txangurro y chipirones en su tinta 

Croquetas artesanas de jamón ibérico, rabo de toro, boletus y 

chipirones 

Empanadillas de carne criolla 

Tabla de selección de cuatro pintxos vascos 

Bocaditos crujientes de morcila con pimientos caramelizados 

Pijotas Carihuela con harina de garbanzo 

 

De la Huerta 

Deliciosas ensaladas con sabores increíbles. 

Ensalada de queso de cabra con nueces 



Ensalada César con lechuga variada, pollo y queso 

Ensalada de ventresca de atún y tomate de Lekeitio 

Ensalada de pimientos asados con ventresca de bonito y anchoas del 

cantábrico 

Ensalada caprese con tomate de temporada, bocconcini de mozzarella 

de búfala y aliño de albahaca y piñones 

 

De las Pastas y Arroces 

Deliciosamente Sabrosos. 

Raviolis de cremosos quesos con salsa de tomate 

Lasaña a la boloñesa 

Pasta carborana 

Espaguetis negros de sepia con gulas y parmesano bañados en crema 

de mejillones 

Espaguetis negros con zamburiñas, verduritas y sobrasada 

Risotto de boletus con foie 

Arroz caldoso de bogavante 

Arroz caldoso con carabineros 

 

Mariscos 

El mejor marisco para disfrutar del auténtico sabor del mar. 

Almejas en salsa verde 

Zamburiñas braseadas con emulsión de cítricos 



Salpicón de algas y mariscos 

Ostras al natural gallegas 

 

Gamba blanca plancha o cocidas 

 

Pescados 

Frescos, salvajes y muy vivos. 

Lubina salvaje a la sal 

 

Lomos de bacalao gratinados con salsa de miel - ali oli 

Lomo de atún rojo a la parrilla con verduras 

Merluza en salsa verde con almejas 

Rodaballo a la gallega 

Pata de pulpo a la brasa de carbón con aceite de arbequina y sal 

maldon 

Tartar de atún rojo de la Almadraba 

Tataki de atún rojo con tirabeques y mahonesa de wasabi 

 

De los Prados 

Carnes de primera calidad con sabores puros. 

Chuletón de buey con pimientos de piquillo confitados al carbón 

Solomillo con txapella de foie 

Secreto ibérico a la parrilla con salsa de mostaza y miel 



Pollo a la parrilla con tomillo 

Conejo asado a la parrilla 

Steak tartar de solomillo cortado a cuchillo 

Chuletillas de cordero lechal 

 

De Burguer 

Hamburguesas Gourmet. 

KATY-PERRY: Carne de ternera, gin tonic, cebolla caramelizada, 

queso Philadelphia, bacon y pepinillos 

ADELE: Carne de Kobe, foie, brotes de lechuga y tomate 

BEYONCE: Carne de lomo de buey Angus, cebolla, hojas de lechuga, 

tomate picado, queso brie fundido y pepinillos 

 

Nuestros Dulces Caseros 

Deliciosos dulces caserpara los más golosos. 

Cuajada casera de chocolate 

Beso dulce de crema quemada 

Trufas de chocolate negro y blanco con frutas de la pasión y licor 

Pastel de zanahoria cremoso 

Coulant de chocolate líquido con helado de vainilla 

Tatín de manzana con helado de leche merengada 

Tiramisú de frambuesa 

Milhojas de hojaldre con crema y nata 



Cheesecacke con frutos rojos 

Espiral de frutos rojos con mouse de chocolate blanco 

Torrijas caramelizadas Küche 

Coulant de chocolate 

Mousse de chocolate negro 

Sorbete al Cava 

 


