
LA CARTA 

Entrantes 

Jamón Ibérico 

JAMÓN IBÉRICO  

JAMBON IBÉRIQUE 

15 € 

Jamón Ibérico (1/2 ración) 

JAMÓN IBÉRICO (½ portion)  

JAMBON IBÉRIQUE (½ ration) 

9 € 

Queso Manchego Curado 

MANCHEGO CHEESE  

FROMAGE SEC MANCHEGO 

10 € 

Queso Manchego Curado (1/2 ración) 

MANCHEGO CHEESE (½ PORTION)  

FROMAGE SEC MANCHEGO (½ RATION) 

6 € 

Atún en escabeche de naranja con salmorejo 

ORANGE MARINATED TUNA WITH SALMOREJO (COLD TOMATO CREAM SOUP)  

Orange thon mariné au ORANGE THON MARINÉ AU SALMOREJO (CRÈME FROIDE TRADITIONNELLE ANDALOUSE) 

TARTARE DE THON MARINÉ AU SOJA ET À LA CORIANDRE 

12 € 

Milhojas de manzana y queso de cabra con reducción de Pedro Ximénez 

APPLE AND GOAT CHEESE MILLEFEUILLE WITH PEDRO XIMÉNEZ REDUCTION  

MILLE-FEUILLE DE POMMES ET FROMAGE DE CHÈVRE AVEC RÉDUCTION DE PEDRO XIMÉNEZ 

 

10 € 

Revuelto de bacalao con habitas baby 

SCRAMBLED EGGS WITH COD AND BEANS  

ŒUFS BROUILLÉS À LA MORUE ET PETITES FÈVES BABY 

10 € 

Ensalada Caprese (tomate, mozzarella y albahaca fresca) 

CAPRESE SALAD (TOMATO, MOZZARELLA AND FRESH BASIL)  

SALADE CAPRÈSE (TOMATE, MOZZARELLA ET BASILIC FRAIS) 

 

10 € 

Ensalada verde (lechugas, hortalizas y verduras de temporada) 

GREEN SALAD (SEASONAL GREENS)  

SALADE MIXTE (LAITUE ET CRUDITÉS DE SAISON) 

 



8 € 

Ensalada de lechuga, bacon, nueces, queso de cabra y vinagreta de frutos rojos 

SALAD WITH LETTUCE, BACON, NUTS, GOAT CHEESE AND RED BERRY VINAIGRETTE  

SALADE DE LAITUE, BACON, NOIX, FROMAGE DE CHÈVRE ET VINAIGRETTE AUX FRUITS ROUGES 

10 € 

Ensalada César 

CAESAR SALAD  

SALADE CÉSAR 

 

10 € 

Gazpacho 

GAZPACHO  

GAZPACHO (SOUPE FROIDE TRADITIONNELLE ANDALOUSE, À BASE DE TOMATE) 

 

6 € 

Salmorejo 

SALMOREJO (COLD TOMATO CREAM SOUP)  

SALMOREJO (CRÈME FROIDE TRADITIONNELLE ANDALOUSE) 

 

7 € 

Harira (sopa tradicional marroquí) 

HARIRA (TRADITIONAL MOROCCAN SOUP)  

HARIRA (SOUPE TRADITIONELLE MAROCAINE) 

 

7 € 

Crema del día 

CREAM OF THE DAY  

CRÈME OU POTAGE DU JOUR 

6 € 

Sopa de pescado y marisco con mahonesa casera y vino de Jerez 

FISH AND SEAFOOD SOUP WITH MAYONNAISE AND SHERRY  

SOUPE DE POISSONS ET FRUITS DE MER À LA MAYONNAISE MAISON ET VIN DE XEREZ 

7 € 

Platos Principales 

Paella (Mínimo 2 comensales) (30 minutos) 

PAELLA (minimum 2 pax)  

PAELLA (2 pers. minimum) 

14€ pax 

Pastela Moruna 

MOORISH CHICKEN PIE  

PASTILLA MAROCAINE 



 

12 € 

Risotto de setas con aceite de trufa 

MUSHROOM RISOTTO WUTH TRUFFLE OIL  

RISOTTO DE CHAMPIGNONS À L'HUILE DE TRUFFE 

 

13 € 

Cous-cous de verduras 

VEGETABLE COUSCOUS  

COUSCOUS DE LÉGUMES 

 

12 € 

Cous-cous de pollo 

CHICKEN COUSCOUS  

COUSCOUS DE POULET 

 

14 

Cous-cous de cordero 

LAMB COUSCOUS  

COUSCOUS D'AGNEAU 

 

15 € 

Wok de pollo, verduras y langostinos 

CHICKEN WOK WITH VEGETABLES AND PRAWNS  

WOK DE POULET, LÉGUMES ET GROSSES CREVETTES 

 

14 € 

Tataki de atún con picles de piña 

TUNA TATAKI WITH SWEET AND SOUR PINEAPPLE  

TATAKI DE THON ET PICKLES D'ANANAS FRAIS 

18 € 

Salmón a la plancha con salsa de azafrán 

GRILLED SALMON WITH SAFFRON SAUCE  

SAUMON GRILLÉ (À LA PLANCHA) ET SAUCE AU SAFRAN 

17 € 

Lomo de bacalao al ajotostao con crujiente de almendra 

COD LOIN WITH TOAST GARLIC AND CRUNCHY ALMOND  

FILET DE MORUE À L'AIL GRILLÉ AVEC CROUSTILLANT AUX AMANDES 

17 € 

Atún a la plancha con agridulce de soja 

GRILLED TUNA IN BITTERSWEET SOY SAUCE  

THON GRILLÉ (À LA PLANCHA) À L'AIGRE DOUX DE SOJA 



18 € 

Carrillada de cerdo estofado al vino tinto 

IBERIAN PORK CHEEKS STEWED IN RED WINE  

JOUES DE PORC BRAISÉES AU VIN ROUGE 

16 € 

Entrecot de ternera a la parrilla 

GRILLED ENTRECOTTE  

ENTRECÔTE GRILLÉE 

 

18 € 

Presa ibérica a la parrilla 

GRILLED IBERIAN PORK  

«PRESA» DE PORC IBÉRIQUE BRAISÉE 

16 € 

Chuletitas de cordero 

SUCKLING LAMB CHOPS  

CÔTELETTES D'AGNEAU GRILLÉES / POÊLÉES 

 

17 € 

Magret de pato marinado en naranja, miel y canela 

DUCK BREAST MARINATED IN ORANGE, HONEY AND CINNAMON  

MAGRET DE CANARD MARINÉ À L'ORANGE, AU MIEL ET À LA CANNELLE 

16 € 

Postres 

Tarta de chocolate 

CHOCOLATE CAKE  

GÂTEAU AU CHOCOLAT 

5 € 

Piña macerada en jengibre con praliné de frutos secos 

PINEAPPLE MARINATED IN GINGER, WITH NUT PRALINE  

ANANAS MACÉRÉ AU GINGEMBRE ET PRALINÉ DE FRUITS SECS 

5 € 

Tarta de queso 

CHEESECAKE  

TARTE AU FROMAGE 

5 € 

Crema tostada 

CRÈME BRÛLÉE 

5 € 

 


